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PATÉ D’OLIVA TAGGIASCA



con timo, alloro e rosmarino



VASO DA 960 GR



È il nostro Paté d’oliva ligure per eccellenza, profumato al timo, alloro e rosmarino, in un formato studiato per i professionisti.
 Eleverà i vostri menù con la magica parola Taggiasche, ormai famosa nel mondo, e in un attimo diventerà essenziale nel farvi riconoscere tra quelli che si identificano con la qualità.
 Una volta aperto e riposto in frigorifero, vi darà il vantaggio di una lunga durata essendo un prodotto a base olearia.
 Infinite le sue applicazioni in abbinamento con altri ingredienti in panini, finger-food, piadine, pizze, crostoni, sughi, guarnizioni e secondi piatti, soprattutto a base pesce.
 Eccezionale in abbinamento alla frittura di pesce , ma soprattutto alle acciughe fritte.







[image: Paté d'olive taggiasche in vaso formato famiglia da 960 gr]


[image: Paté d'olive taggiasche in vaso formato famiglia da 960 gr]









Ingredienti



Olive di qualità “Taggiasca” in salamoia snocciolate 90%, olio extra vergine di oliva 10%, sale, erbe aromatiche (timo, alloro, rosmarino). Correttore di acidità: acido citrico.





 Valori nutrizionali
  VALORE ENERGETICO   378 Kcal / 1557 KJ 
  GRASSI / di cui grassi acidi saturi   39,2 g / 5,7 g 
  CARBOIDRATI / di cui zuccheri   4,01 g / 4,01 g 
  PROTEINE   1,4 g 
  FIBRE   2 g 
  SALE   2,94 g 
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Ideale per:
 
APERITIVI, APPETIZER, OTTIMO PER ARRICCHIRE SUGHI E PIATTI A BASE DI PESCE, E’ POSSIBILE UTILIZZARE L’OLIO IN CUI LE OLIVE SONO IMMERSE COME CONDIMENTO PER LE VOSTRE RICETTE
 

 
Conservare in luogo fresco ed asciutto, lontano da fonti di calore. Una volta aperto coprire con olio e conservare in frigorifero
 











SIAMO A GENOVA,
nel posto giusto!



 Leggi di più





POTREBBE INTERESSARTI ANCHE:










 
 [image: Pesto alla Genovese Fresco senza aglio in vaso da 500 gr]
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 Pesto alla Genovese Fresco SENZA AGLIO in vaso da 500 gr
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 Pesto alla genovese fresco in PET da 800 gr
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 Olive taggiasche denocciolate in Olio extra vergine d’oliva non filtrato in vasetto da 180 gr
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